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Thailéandisch Kochen Rezepte von der ,,Lui* Orchuma Horvath

/@qu le zum nachkochen

Se/te

3, /[/éﬂ/?}(ow/oa//e/(

¢ [in Sam

5 Geg Fet Fla

6. Lap Muk

7. P

8 Suber Ktobreis

9 Tom ha féa/' %ﬁf/fmff%&a "

70, /Dcyaya Satat



Thailéandisch Kochen Rezepte von der ,,Lui* Orchuma Horvath

ﬂd%/?)y@m//m

500 ¢ - Glasnudelr
350 ¢ - tackfleiseh
4 Stick - Lawch

7 Bud - Karotten

3 - fg/a sause

5 - Austern sause

80 Blitter - Tep

Za/e/‘e/fa/g/:

f/a@/mc/eﬂ( i Lawarmen M&S’e/‘ einwerchen

#/L‘m;ﬁfe/(, m 5 em /a'}g/e sohnerden

Karotten and Lawckh ix steffen schneiden dioke ca, 2 3 nn
[leizoh Rurz anbraten, Karotten hirzgeben wd der Rest
Alles furz zusammen garen

Aushitben lussen!l/

Linrollen

Frittioren, //o/c/ braun

fate/( /fja/ef/f



Thailéandisch Kochen Rezepte von der ,,Lui* Orchuma Horvath

[in Sam

7 Ay - Wang Tang Teip

7 £ - tackftoiseh

500 g - ﬁzm&/&@l/&/&aé

7 Dose - Wasserkastanion

7 Dose - Bambus

7 Stick - Korianderwarzel

Ca, 20 - fal(ze Sehw, Pfaffwfa’}‘wﬁ

3 Stick - Lier

750 4 - Meht

5 - fg/'a@aaw
5 - Austernsause
Braue Lucker

Siihe @'a&aa&e

Es’&g}/

Anoblauch

Za/a/‘e/fa/(z:

Gurneten, Bambus wnd Wasserkastanien ganz Rlein sohueiiten

Die Warzely wnd denn Ffeffer feinc Marsern / $ lampfer /

Ables zusammen nisohen

7;4/?/ mit [fa'//e/( wid ansehbiehen die vier <§a/'z‘ze/( zusammendrizhen
30 min pa/tr/f/za/‘e/(

Z«/&/‘e/'lfw{g Sause
Brawe Lacker nit dor fa’fe/( fq/'a@aa&e erwirmen wd aushristallisieren lassen

Mt Wasser wnd Eﬁs’y absehmecken

Guten Appetit



Thailandisch Kochen

&//g/ Fot Pl

7 /@/ - Frseh

5 Stick - Kohtrats
500wl - Kokoswiloh
5 - fg/a@aa@e
2t - Fisehsause

7 Bund - Thai Basitiban
7 - &W%aa@te

Za/e/‘e/fa/g/:
Denn Fiseh i //d}*feﬂ( sehnerden
Aontiaby auch rix /{/a’}o/eﬂ( sohneiden

Rezepte von der ,,Lui* Orchuma Horvath

O mit C’aﬁ/y/a&@ anbraton ansehliehend die Kokosmitoh hinzugeben
Ftwa 300 wl Wasser and Loktrabyis dazugeben
Allos zusammen bes mittlore 7;/”/6/%25«/‘ //&&fe@f Kochen

Arschbichen die sausen é/}(m/efe/( abschmecken
Denn Fisch daza, Hord ausmachen ansehbiohend denn Basitifum

/%/? Fois Servieren

4«5@/{ /fja/ef/f



Thailéandisch Kochen Rezepte von der ,,Lui* Orchuma Horvath

Lap Mut

7 /@/ - Sotweme Steak

7 Stick - Sehatotte

5 - ZZM/{&«M/K

777 - f///foa/wﬁ /oaé/‘ auch /r(eéﬁ/
5L - Aakua

2L - Ficchsause

7 Bund - /D/e/fa/w/}(za Blitter

Za/e/‘e/fa/g/:

Floisohs anbraten, nioht duroh

Arsehtlchen das [losseh in dimnen Seherben sehnesden
Die Sehalotten zerklernern

Atlon zasammenmisehen

/”/Z orv Servreren

fate/( Aﬁﬁeb‘/f



Thailandisch Kochen

Fat M

7 /@/ - Nudetn gfﬁez/e//e
3 Stick - Lauch

7009 - Karotter

7 /L/o/of - Wedbkon!

7 fd/(ze - Hihnehenbrust
S - fg/a@aa@e

8L - Austernsause

Za/e/‘e/fa/g/:

Rezepte von der ,,Lui* Orchuma Horvath

Die Nadel i baawarmen Wasser eimeichen ca, 20 min

Flosset, Karotten, Laach, Kot beinsehneiden

Das Floisoh anbraten

Die Karotten binza and ansehlichond der Fost

Abschmeckhen

fate/( /fja/ef/f



Thailéandisch Kochen Rezepte von der ,,Lui* Orchuma Horvath

Silber lobress

5004 - Mtebress
500 ml - fokosmitoh
3509 - Lucker
Frse - Sals

2 /@/fe - [ha /%/(/o

Z«/e/&eﬁ«/{%'

Denn Klebpess ca, 4 Stunden erwershen lassen

Atobpess ﬂdlf(/@{//d/‘e/(

Kokosmiteh auflochen lassen

Arsehtlehend mit dem Atebreis, Lokosmitoh, Lucker wd Sabe verrihren

D /%@/w i dennen m‘a/fa/( setnerden and é/}(zeg/a/e/(

fate/( /fja/ef/f



Thailéandisch Kochen Rezepte von der ,,Lui* Orchuma Horvath

[om fha _géa/

/ [ hailindiise e /fofamﬂm /

3 - Stingel Litronengras

4-5 - Noriaderwarzel

F-4 - sehrelbe %é/a{tzf/aﬁz&/ /04/@# A(;/a/eﬁ/
3 - F/*M//}g/@za//é/eﬂ(

250 g - (iknchenbrastfitet

2-3 - Rleie thatlindisehe Chitischoten
250 g - Champipnons

500 nl - Kokoswilok / aus der [ose /
2 - Linelter

7-2 bl - Fabwzucker

3-4 £ - fg/'a@aaae

fate/( /fja/ef/f



Thailéandisch Kochen Rezepte von der ,,Lui* Orchuma Horvath

P@ﬁcgga Satat

Lutatentlite, fir die Sobe:
fg/'a@o/fe, hell

Fisohsobe

Tha Chite - 3 Stick

Faln Lucker - 7 Stick

Ingwer - 77/

//}f(efb‘e/(@afb‘ - 34 H

Lutatentiste;

(fa/(/e P@Mfa - 350 g ﬂ}( J’tﬁe/fe/( /e@aé/(/l‘te/(/
Karotten - F-4 / /f(/tt&(}/‘ﬂ/{é /

[ omaten - v / M/ff@é/ﬁwfa /

Lrdnisse - 7 HondrolV ﬂ(/&éé//a&a/za/( /

fate/( /fja/af/f



